
Balai Besar Penelitian dan Pengembangan Pascapanen Pertanian 
JI. Tentara Pelajar No.12, Bogar 16114 
Tel: 62.251.321762/350920 - Fax: 62.251.321762 
e-mail: bb_pascapanen@litbang.deptan.go.id, bb_pascapanen@yahoo.com 
Website : www.pascapanen.litbang.deptan.go.id 

• 15 kg daging Rp. 450.000,- 
• Tenaga produksi Rp . 75.000,- 
• Bumbu dan pelengkap Rp. 75.000,- 
• Hasil penjualan Rp. 1.125.000,- 
• Margin keuntungan Rp. 525.000,- 
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Penggilingan II 

Parameter Ckonom1 
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Diamkan 
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Coating dengan 

tepung roti 
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"' Percetakan 
dalam loyang 

i 
Pembentukan 

produk 

Percampuran bahan tambahan 

Rendah kolesterol (50 
mg/kg), tinggi protein 
(20,8%), rendah lemak 
jenuh dan rendah garam 

Penggilingan daging 

Cara Pengolahan 

• Penghasil daging dan kuliVkulit bulu 
• Perkembangbiakan cepat; jumlah 

sekelahiran banyak 
• Daging dibuat bakso, nugget, kornet, sosis, 

burger, dendeng, karage, abon, dll 
• Kelinci penghasil daging: Belgian, Californian, 

Flemish Giant, Havana, Himalayan, New Zealand 
White 


	image_002.pdf (p.2)

