\?& TEKNOLOGI

== Tepung Labu Kuning

« Tepung labu kuning memiliki
aroma khas labu kuning kering,
halus, berwarna kuning

+ Dapat bertahan/stabil sampai |
jangka waktu 1-2 tahun dalam i
kemasan yang kedap udara dan i
terlindungi dari cahaya ‘

= Substitusi parsial terigu

| Komponen Labu segar Tepung labu
Kadar air (%) 89.47 12.01

g Protein (%) 1.19 7.83
L Abu (%) 0.70 8.56
Ase( o Serat kasar (%) 0.87 3.48
LB Karbohidrat (%) 8.48 70.55
A Pektin (%) 0.62 0.09

R-karotin (ug/g) 1187.23  222.81
Lemak 0.16 1.05
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