TEKMNMOLOGI

2% Tepung Kasava

Tepung Kasava

Keunggulan

= Subsitusi parsial tepung terigu sehingga
dapat mengurangi impor.

= Metode sederhana dan mudah diadopsi
oleh petani untuk meningkatkan nilai

tambah.
Tepung kasava h L 3
= Dapat diolah menjadi berbagai macam

produk pangan.

= Awet, murah dan sebagai pangan
alternatif.

Komposisi gizi tepung kasava

Kandungan

Karbohidrat (%) 1,75

Air (%) 12

Protein (%) 1,025
Lemak (%) 0,32
Energi (%) 3,96

Serat (%) 3,34
Vitamin A (ppm) 5,97
Vitamin B (ppm) 7,96
Vitamin C (ppm) 5,95
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