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KEPALA UNIT PELAKSANA PROYEK LOKAL
BANK DUNIA XVIi
DI INSTITUT PERTANIAN BOGOR

Didalam kata pengantar penerbitan buku teks, rujukan, dan
pedoman praktikum yang pertama tahun 1988, yang kedua tahun 1989,
dan ketiga tahun 1990 di kemukakan faktor penentu mutu pendidikan
di perguruan tinggi. Faktor tersebut adalah mutu lulusan sekolah
lanjutan atas yang masuk perguruan tinggi; mutu dosen perguruan
tinggi; mutu tenaga penunjang seperti teknisi, laboran, pustakawan,
administrasi dan lain-lainnya; mutu kurikulum yaitu isi mata ajaran dan
ramuannya; sarana penunjang berupa gedung, ruang kuliah, labora-
turium, lahan percobaan, peralatan, bahan percobaan termasuk tum-
buhan dan hewan, buku, majalah; tersedianya dana operasional; serta
suasana akademik yang tumbuh di kampus.

Buku meskipun hanya merupakan salah satu faktor saja tetapi
sangat besar peranannya dalam alih ilmu, teknologi dan seni serta
membantu membuka pemikiran-pemikiran baru. Peningkatan mutu-
nya, jenisnya, dan jumlahnya dibidang biologi, bioteknologi, serta ilmu
pangan dan gizi merupakan salah satu tugas dari tiga Pusat Antar
Universitas yang ada di Institut Pertanian Bogor.

Mudah-mudahan penerbitan keempat tahun 1991 ini dapat meng-
isi kekurangan-kekurangan yang ada dan bermanfaat bagi para peng-

gunanya.

Bogor, 17 Pebruari 1991

Edi Guhardja

Direktur Program Pascasarjana
Kepala UPPL BD XVIl IPB

i




KATA PENGANTAR

Puji syukur kami panjatkan ke hadirat Tuhan YME, yang atas rahmat dan
karuniaNya buku pentunjuk Laboratorium : Fisiologi Pasca Panen Sayuran dan
Buah-buahan ini dapat diselesaikan tepat pada waktunya.

Buku Petunjuk Laboratorium ini disusun sebagai pegangan bagi
mahasiswa S1 Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi serta mahasiswa S2°
Jurusan limu Pangan. Akan tetapi kami juga tidak menutup kemungkinan bagi
mahasiswa lain serta semua pihak yang berminat untuk menjadikan buku ini
sebagai bahan bacaan dan referensi dalam memperdalam pengetahuan
mengenai bidang lImu dan Teknologi Pangan.

Pada kesempatan ini kami mengucapkan terimakasih kepada Direktur
PAU Pangan dan Gizi, Institut Pertanian Bogor, atas kesempatan dan bantuan
dana yang telah diberikan untuk menyusun buku ini. Demikian pula kepada
semua pihak yang telah membantu penyusunan buku ini, kami ucapkan
terimakasih dan penghargaan yang setinggi- tingginya.

Kami menyadari bahwa buku ini masih jauh dari sempurna. Demikian pula
istilah-istilah asing dengan terpaksa masih banyak yang kami gunakan, tiada
lain karena padanannya dalam bahasa Indonesia belum kami temukan. Untuk
itu semua kami mohon kritik dan saran dari pembaca sekalian untuk
penyempurnaan buku ini kelak di kemudian hari.

Bogor, Pebruari 1989

Penyusun
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