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2. BROWNIS KUKUS TEPUNG UBI

Bahan

250 g mentega, 200 g gula pasir, 6 telur, 200 g coklat masak, 30 g cokla
bubuk, 100 g tepung ubi, keju lembaran, 1 sdm TBM.
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Cara membuat

1.
2.
3.

Lelehkan mentega dan coklat masak, dengan cara di tim dan dinginkan

Kacok telur, gula dan TBM sampai mengembang.
Tambahkan coklat bubuk dan tepung ubi, aduk sampai tercampu
maerata.

. Tambahkan mentega dan coklat masak yang telah dilelehkan.
. Tuang sebagaian adonan kedalam loyang yang telah dioles mentega

kukus sampai matang.

. Susun keju lembaran diiatas adoanan yang sudah matang, tuang

sebagai lagi adonan dan kukus kembali sampai matang.
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Bahan isi
250 g kacang hija kupas, 125 g gula pasir, 50 g santan

Cara membuat kulit:

Campur pasta ubi, tepung ketan, gula dan santan

Aduk sampi tercampur merata

Tambahkan pewarna secukupnya

Bentuk bulatan, pipihkan, isi dengan adonan isi

Cetak menggunakan cetakan kue khu yang telah ditaburi tepung ketan
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Kukus sampai matang

Cara membuat isi

1. Kacang hijau kupas rendam selama 2 jam
2. Kukus sampai matang. hacurkan

3. Tambahkan gula dan santan, masak

4. Bentuk bulatan kecil






2. PANGSIT TEPUNG SUKUN

Bahan
400 g tepung sukun, 600 g tepung terigu protein tinggi, 200 g tepung
tapioka, 250 g telur, 15 g garam halus, 10 g baking soda, 500 g air

Cara membuat

1
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Campur semua bahan kering

Aduk sampai tercampur merata

Tambahkan telur dan air

Aduk sampai tercampur merata
Bentuk adonan lembaran mulai dari yang tebal kemudian diulang

menjadi tpis

Potong 2 adonan menjadi bentuk segiempat panjang

Goreng
Tiriskan
Kemas
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2. KUE PIE TEPUNG SINGKONG
Bahan kulit pie
50 g gula pasir, 100 g tepung singkong, 100 g tepung terigu,
mentega dan 10 g susu bubuk, telur 25 g

Cara membuat
Campur mentega, gula halus, tepung kasava dan tepung terigu
Tambahkan telur, aduk sampai rata

Cetak menggunakan cetakan kue Pie

Panggang sampai matang
Isi dengan vla hiasi dengan strobery
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Bahan vla
300 cc susu, 150 g gula pasir, 40 g maezena

Cara membuat via
1. Masak susu dengan gula

2. Larutkan maezena dengan sedikit air
3. Masukan kedalam susu, aduk sampai matang

































































































