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KATA PENGANTAR

Ar—

Sasaran penulisan buku ANALISA BAHAN MAKANAN DAN
PERTANIAN ini adalah untuk melengkapi buku PROSEDUR
" ANALISA BAHAN MAKANAN DAN PERTANIAN yang sudah ter-
bit lebih dahulu.

Bagi para pelaksana (teknisl). yang secara rutin melakukan
kegiatan analisa bahan makanan dan pertanian, buku PROSEDUR
kiranya sudah cukup memadat untuk dipaka! sebagal panduan tahap
demi tahap pelaksanaan anallsanya. Namun demikian, bagi paras
mahasiswa maupun mereka yang ingin dan perlu mengetahul latar
belakang dan keterangan yang lebih mendalam mengaps tahap-tahap
tersebut dilakukan, buku inl diharapkan dapat membantu.

Untuk mencapai sasaran tersebut, buku ini pasti masibh mengan-
dung banyak kekurarfgan, balk yang secars sader namun belum ter.
tanganl maupun yang benar-benar belum disadari oleh para
penullsniys. Untuk itu sidang pembaca dan pengguns buku Ini yang
budiman, kami mohon untuk sud! memberikan masukan sehingge

kami dapat melakukan perbaikan-perbaikan untuk penerbitan selan-
jutnya.

Banyek flhak yang sangat berjase sehingge memungkinkan
terlaksananye penulisan dan penerbitan buku ini. Untuk itu samuas
para penulia sangat berhutang budi. Secara khusus kami ucspkan
terimakasih kepada Pusat Antar Unlversitas Pengan dan Cizi Univer-
sitas Gadjah Mada yang telah membantu percepatan penulisan buku

ini. Penerbit Liberty juga telah banvak membantu mulal dari per-
siapan sampai penerbitannya.

Namun demlkian, para pembaca dan pemakai buku inilah yang
sangal berjase sehingga jerih payash penerbitan buku ini' depat men-
cApai sasarannya.

Yogyakarta, April 1980

Penulis
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I. PENDAHULUAN

Annlisa (atau enalisis. analysis) dapat diartikan sebagal usaha
pemisahan suatu kesatuan pengertian ilmiah (dalam ilmu-ilmu sasisal)
etau suaty kesatuan materi bahan menjad] komponen-komponen
panyusunﬁya sehingga dapat dikaji lebih lanjut. Dalam cabang imu
kimia, analisa berarti penguraian bahan menjadi senyawa-senyawa
penyusunnya yang kemudian dapat dipakai ssbagai data untuk
menetapkan komposisi (susunan) bahen tersebut Cars analisa ini juga
dikenal dalam cabang-cabang ilmu lain misalnya matematik.
psikologi. skonomi dan lain-lain,

Kata analisa atau analisis berasal deri kata Yunani kuno yang
masuk ke dalam bahasa Latin madern yaitu kata analusis yang berarti

melepaskan. Kata analusis sendirf terdiri dari due suku kats yaitu ano

yang berartl kembali dan luein yang berarti melepas sehinggpa anaoluein |
berarti melepas kembali atav mengurai. Kata analusis ini kemudian
tarserap ke dalam bahasa Inggris men|adi analysis (kalau tunggal) atau
analyses (kalau jamak). Kata analysis tersebut kemudien menjadi
kosakata hahasa Indonesia dan juga bahasa-bahasa lain. -

Behan makanan dan hasil pertanian umumnys, pada hakekatnys
merupakan bahan kimiawi alam yang tidak menyimpang dari kaedah-
kasdah kimiawi bahan-bahan lainnya. Demikian juga sifat-sifat fisis-
nya tak menyimpang darl benda-benda alam lain. Nemun demikian,
meskipun memlliki sifat-sifat kimla dan fisis yang tak berbeda dengan
benda-benda lain di alam ini, bahan makanan memiliki sifat Khusus
yaitu kemampuannya untuk menjadi sumber penyediaan gizl dalam
proses kehidupan dan tenaga gerak kehidupan atau biokalori. Sifat
khusus lain yang dimiliki bahan makanan dan tidak dimiliki bahan
lain adalah kemampuannya untuk menimbulkan selera. Selera ini ber-
sifat khas makhluk hidup yang memillki indera, sehingga hanya dapat
ditentukan secara inderawi atau sensoris.

Dengan demikian, analisa bahan makanan dapat dilskukan de-
ngan menggunakan ksedah-kaedah kimiawi. fisis, nutrisi (gizi), ateu
inderaw!. Untuk bahan hasil pertanian non-pangan tentunya terbatas



